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Yogurtbar
Technische Daten
Pro duk ti ons men ge je Stun de 180 Por tio nen á 70g

Tank ka pa zi tät 5L

Ge schmacks rich tun gen 1

Elek tri scher Leis tungs be darf 1,6 kW

Span nung / Strom stär ke 220V / 16A

Fre quenz 50 / 60 Hz

Pha se 1

Net to ge wicht 88 kg

Ab mes sungn (B x T x H) 290 x 580 x 870 mm

Kompressor Aspera

Zertifikat CE

Kühlmittel R404A / 134A

Nettogewicht 160 kg

Gewicht inkl. Verpackung 180 kg

Abmessungn (B x T x H) 554 x 544 x 967 mm

Hinweis: Die angegebenen Leistungsmengen können je nach 
Konsistenz der Mischung und der Umgebungsbedingungen vari-
ieren und sind stets nur Circa-Angaben.

Besondere Produktmerkmale
Die Frozen Yogurtbar von eismaschine.de und GBG Italien ist eine Innovation auf dem Frozen Yogurt Markt. Sie ist eine revolutionäre 
Frozen Yogurt Maschine für Bars, Kioske, Backshops und viele Standorte mehr. Ihr weltweit einzigartiges Kühl- und Belüftungskonzept 
ist für kleine Shops mit wenig Platzbedarf entwickelt worden. Die frische Luft wird seitlich angesaugt und die Abwärme nach oben 
abgegeben. Die Abmaße von gerade einmal 29 cm Breite, 58 cm Tiefe und 87 cm Höhe sind unschlagbar unter den Frozen Yogurt 
Maschinen aller Hersteller. So paßt sie leicht auf jeden Tresen. Im Inneren sorgt ein Peristaltikpumpensystem für einen Luftaufschlag für 
leckeres cremiges Frozen Yogurt. Ihr Style ist wie geschaffen für Ihr junges Publikum. Mit der Frozen Yogurt Maschine Yogurtbar starten 
Sie erfolgreich in das Frozen Yogurt Geschäft und halten Ihre Investitionen in Grenzen, da der Investitionspreis recht moderat ist. 

Vertikale Luftabführung  
Eine Besonderheit der Yogurtbar ist die 
vertikale Luftabführung. Dabei wird kühle 
Umgebungsluft an der Seite angesaugt 
und die erwärmte Abluft nach oben aus 
der Maschine abgeführt.
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