






Kiss 3
POWER

macchine soft
soft ice cream machines

Softeismaschinen
machines à glace soft

máquinas soft
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Modello

Model

Modell

Modèle

Modelo

Capacità vasca

Tank capacity

Inhalt des 
Behälters

Capacité du bac

Capacidad cuba

lt

N° coni/h
(da 75 gr)

N° cones/h
(75 gr)

N° Es porz./Std
(75 gr)

N° conets/h
(de 75 gr)

N° conos/h
(de 75 gr)

Produzione 
oraria

Hourly
production

Stundenlei-
stung

Production 
horaire

Producción
por hora

Kg

Alimentazione 
elettrica

Current

Stromart

Tension

Tensión

Potenza

Nominal 
power

Nennleistung

Puissance 
nominale

Potencia

Kw

Condensazione

Cooling

Kühlung

Condensation

Condensación

Altezza

Height

Höhe

Hauteur

Altura

cm

Larghezza

Width

Breite

Largeur

Anchura

cm

Profondità

Depth

Tiefe

Profondeur

Profundidad

cm

Peso netto

Net weight

Nettogewicht

Poids net

Peso neto

Kg

Kiss 3

Power
2x8  533 40 400V/50Hz/3+N 3,9 Aria*/Acqua** 84 50 67+10 200

* Aria - Air - Luft - Aire - Aire; ** Acqua - Water - Wasser - Eau - Agua.
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• Le capacità produttive dichiarate sono solo indicative, in quanto dipendenti dalle condizioni operative e dai prodotti impiegati • La ditta si riserva il diritto di qualsiasi 
modifi ca costruttiva senza preavviso.

•  The declared production capacities are only indicative and may vary depending upon the conditions of operation and the products used • Specifi ction subject to change
 without notice. 
• Die angegebenen Produktionskapazitäten sind jeweils von den Arbeits – und Produktbedingungen abhängig • Änderungen vorbehalten.
• Les capacités productives déclarées ne sont qu’indicatives, puisqu’elles dépendent des conditions opérationnelles et des produits utilisés • Les caractéristiques 

techniques peuvent changer sans préavis.
• Las capacidades productivas declaradas son indicativas y dependen de las condiciones operativas y de los productos utilizados • La  empresa reserva el derecho de 

cualquier modifi caciòn constructiva sin previo aviso.

Las máquinas soft de la serie “KISS” responden a las exigencias 

de los operadores que necesitan un instrumento profesional 

capaz de rendimientos continuativos también para afrontar 

los altos topes de demanda. El control electrónico consiente 

al operador de utilizar dos programas automáticos para la 

producción de helado soft, frozen yogurt, sorbetes, slush ice, 

pósteres helados y mousse con la posibilidad de escoger los 

valores de consistencia ideales. 

“La respuesta de Frigomat a las exigencias 

de yogurterías, heladerías, fast food y bares que desean 

ofrecer una linea de productos de calidad con volúmenes de 

producción medio-elevados”.

CARACTERÍSTICAS 

VERSIONES

• Uno o dos gustos + mixto.

• De mostrador.

• Con alimentación por bomba (otras versiones disponibles bajo 

pedido).

• Condensación: aire o agua.

FUNCTIONAMIENTO

• Control electrónico

• Ciclo de mantecación automático para helado soft y frozen 

yogurt con programación del nivel de consistencia.

• Ciclo de mantecación automático para sorbetes, pósteres he-

lados, mousse y helados de fruta a base de ingredientes natu-

rales con programación del nivel de consistencia (patentado).

• Conservación automática del producto en la cuba con función 

de ahorro de energía y regulación de la temperatura en la cuba.

• Display por la visualización de la temperatura del producto en 

la cuba.

• Testigo por la indicación de la reserva del producto en la cuba.

VENTAJAS Y PUNTOS DE FUERZA

- Las dimensiones muy reducidas consienten de colocar la maquina 
sobre mostrador ahorrando espacio.

- Bomba de engranajes por una fácil limpieza y manutención. 
- Cilindro de mantecación de grandes dimensiones para afrontar los 

altos topes de demanda.
- Excepcionales prestaciones con una producción muy elevada 

hasta 40Kg/h.
- Máxima fl exibilidad gracias a una total autonomía de las cubas 

de conservación de la mezcla y control indipendiente de la 
consistencia que permiten combinar gustos con características, 
cantidades y frecuencias de erogación diferentes. 

- Posibilidad de desconectar mitad de la maquina durante la baja 
temporada, ordinaria operación de limpieza ó de cambio de un 
solo gusto, manteniendo la otra parte en función.

- Agitador monobloque de resina.
- Grifo con sistema de erogación a sensor magnético.
- Agitación en la cuva (OPTIONAL).

DESCRIPCIÓN

• Dettaglio rubinetto di estrazione 

• Dispensing tap detail

• Ausgabehahn Detail

• Détail du robinet de débit

• Detalle grifo de extracción

 freddo • cold • kalt • froid • frío

www.eismaschine.de




